
 

 

  

  

im SRIGNAGS-HOUSE stehen Ihnen das Restaurant, der Wintergarten und der Partyraum 

 für wunderschöne Feste zur Verfügung 

 

 

 

MENÜVORSCHLAG für eine GESCHLOSSENE GESELLSCHAFT im SRIGNAGS-HOUSE 

Anzahl Gäste: 20 bis 60 

 

Apéro mit Fingerfood  

Samosas (vegetarische Teigtaschen), Koftas (Rindshackfleischbällchen), Wraps mit Paneer 

und Salat, Gemüsestäbli und Papadam mit Dipssaucen, Frühlingsrollen vegetarisch, Falafel, 

Pouletspiessli  etc. 

 

 

Vorspeise serviert 

grüner Salat an Mangodressing, dazu Pakora (Gemüse im Kichererbsenteig) 

oder 

SRIGNAGS-Gemüsesuppe mit Kokosmilch  

 

 

Hauptgang, Buffet (die beliebteste Curryauswahl) 

Butter Chicken Tandoori (leuchtend rotes Curry) 

Lammcurry Shai (mit Cashewkernen) 

Crevettencurry Malabar (mit Kokomilch) 

Gemüsecurry  Navrattan Korma 

Palak Paneer (Frischkäse und Spinat) 

Daal (Linsengericht) 

Basmatireis 

Chapati und Naan (Fladenbrote) 

Raita (Joghurt) 

 

 

Dessertbuffet 

Mangocreme (unser SRIGNAGS-Klassiker) 

Shrikand (Creme mit Quark, Joghurt, Safran und Kardamom) 

exotischer Fruchtsalat 

Profiterolls (Windbeutel mit Rahmfüllung) 

Schoggikuchen 

Haben Sie ein Lieblingsdessert? Wir freuen uns, wenn wir dieses für Sie zubereiten dürfen! 

 

 

Preise 

Preis pro Person Fr. 75.— ganzes Menü 

Preis pro Person ohne servierte Vorspeise Fr. 65.— 

Preis pro Person ohne Apéro mit Fingerfood Fr. 60.— 
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Zusätzliche Vorschläge für das Hauptgangbuffet 

 

Das Buffet mit indischen und europäischen Gerichten 

Butter Chicken Tandoori (leuchtend rotes Curry) 

Rindfleisch Stroganoff 

Crevettencurry Malabar (mit Kokomilch) 

Gemischtes Gemüse 

Palak Paneer (Frischkäse und Spinat) 

Basmatireis 

Butternudeln 

Chapati und Naan (Fladenbrote) 

Raita (Joghurt) 

 

Das vegetarische Buffet 

Gemischtes Gemüse Jalfrezy 

Mattar Paneer (Frischkäse und Erbsen) 

Kabis mit Kokosnuss 

Aloo Gobhi (Kartoffeln und Blumenkohl) 

Daal Tadka (Linsen) 

Baingan Bharta (Aubergine) 

Pilafreis 

Chappati und Naan (Fladenbrote) 

Raita (Joghurt) 

 

 

Haben Sie ein Lieblingscurry oder ein europäisches Lieblingsgericht? 

Wir freuen uns, wenn wir dieses für Sie zubereiten dürfen! 

 

 

Kinder 

Sind bei uns herzlich willkommen!  

Kinder bis 12 Jahre bewirten wir zu einem Pauschalpreis. 

Gerne bereiten wir ein Kindermenü zu. 
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Apéro riche (Fingerfood)  

 

vegetarisch 

Samosas (Teigtaschen) 

Frühlingsrollen 

Canapées mit Kartoffel-Kurkuma-Paste 

Wraps mit Paneer und Salat gefüllt 

Gemüsestäbli und Papadam (Reismehlchips) mit Dipssaucen 

Falafel (Kichererbsenbällchen)  

Humus (Kichererbsenmus) 

Pakora (Gemüse im Kichererbsenteig) 

Mini-Pastetli mit Pilzfüllung 

Diverse Fladenbrote 

 

Mit Fleisch 

Pouletspiessli 

Chicken-Tikka  

Koftas (Rindshackfleischbällchen) 

Wraps mit Salami und Salat gefüllt 

Crevetten mit Kokosraspeln paniert 

  

Warme Ergänzung 

Biriany (würziger Gemüse- und Reiseintopf) 

Oder SRIGNAGS-Gemüsesuppe mit Kokosmilch 

 

Süsses 

Mangocreme 

Exotischer Fruchtsalat 

Mini-Muffins 

 

Haben Sie einen Lieblingsfingerfood? Wir freuen uns wenn wir diesen für Sie zubereiten dürfen! 

 

Preis pro Person Fr. 50.— 

Ohne Dessert Fr. 45.— 

 

 

 

 

Getränke  

verrechnen wir nach Aufwand zu den Restaurantpreisen. 

 

Raum, Musikanlage, Beamer, Dekoration der Tische 

Sind im Preis inbegriffen 

 

 

 

Wir sind flexibel und aufgeschlossen. Gerne gehen wir auf Ihre Ideen ein und erteilen weitere 

Auskünfte.  

 

 

SRIGNAGS 

Sebi und Regula Singh Steinemann 


